
VINIFICAZIONE

Pressatura soffice delle uve raccolte 

a mano, fermentazione in acciaio a 

temperatura controllata di circa 

16°C.

VITIGNO 

Timorasso

TIPOLOGIA AGRICOLA
 

Convenzionale

VENDEMMIA 

Manuale

CLASSIFICAZIONE
 

D.O.C.

TIPOLOGIA
 

Bianco

ALC./VOL. 

13,50%

AFFINAMENTO

 Affinamento di un anno in 

acciaio con bâtonnage. 

Il  gusto è caldo, morbido e ben 

bilanciato tra alcolicità e 

acidità, con una struttura 

armonica e un finale molto 

lungo.

Giallo intenso e luminoso.

Un naso intenso che passa da 

pera, pesca e miele a spiccate 

note minerali e di idrocarburo 

con l'invecchiamento.

Italia

Piemonte

Monferrato

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Ciclico Derthona Timorasso

-Cantine Sant’Agata-


