
VINIFICAZIONE

Vino raro, ottenuto da un’attenta
selezione di uve Ruchè, messe ad

appassire per circa 3 settimane.
Vinificato in botti di legno.

VITIGNO 

Ruché

TIPOLOGIA AGRICOLA
 

Convenzionale

VENDEMMIA 

Manuale

CLASSIFICAZIONE
 

D.O.C.

TIPOLOGIA
 

Rosso

ALC./VOL. 

14,50%

AFFINAMENTO

Affinato per 3 anni in Tonneaux.

Al palato è caldo, di eccezionale
equilibrio e morbidezza, con una

lunga persistenza aromatica.
Rosso rubino, ricco di
sfumature tendenti al

granato.
Il bouquet unisce una

sorprendente delicatezza a note
speziate di cumino, cardamomo e

pepe.

Italia
Piemonte
Monferrato

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA
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