Magnolia Bianco
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VINIFICAZIONE

Macerazione a bassa
temperatura previa diraspatura
dell’'uva e fermentazione alcolica
termocontrollata
in serbatoi in acciaio.
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AFFINAMENTO

Nessun affinamento.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA
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Note di pesca gialla con

sfumature di frutta esotica, lici,
mango, ananas.
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Giallo paglierino.

Italia
Abruzzo
Frisia
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CLASSIFICAZIONE
I.G.T.

TIPOLOGIA

Bianco

ALC./VOL.
13%

VITIGNO
Sauvignon, Falanghina, Trebbiano,
Traminer
TIPOLOGIA AGRICOLA

Biologica

VENDEMMIA

Fine agosto Sauvignon e Traminer,
fine settembre Trebbiano e
Falanghina

v

Fresco, morbido, pieno,
persistente con retrogusto
agrumato.
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