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VINIFICAZIONE
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Macerazione a bassa CLASSIFICAZIONE

temperatura previa diraspatura .G.T.
dell’'uva e fermentazione
alcolica termocontrollata TIPOLOGIA
in serbatoi in acciaio.
Rosato
ALC./VOL.
13,60%
5856 &
5556|555
AFFINAMENTO VITIGNO

Nessun affinamento. Montepulciano d'Abruzzo

TIPOLOGIA AGRICOLA

Biologica

VENDEMMIA

Prima settimana di ottobre

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

)\\ V
. Ottima struttura, equilibrato,
Rosa cerasuolo intenso. 6 fresco, dal finale lungo.

Sentori di frutta rossa, fragolina
di bosco, ciliegia e amarena.
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	DESCRIZIONE ORGANOLETTICA
	Italia
	Abruzzo
	Frisia

	CLASSIFICAZIONE
	I.G.T.

	TIPOLOGIA
	ALC./VOL.
	13,50%

	VITIGNO
	TIPOLOGIA AGRICOLA
	VENDEMMIA
	Ottima struttura, equilibrato, fresco, dal finale lungo.
	Sentori di frutta rossa, fragolina di bosco, ciliegia e amarena.




