
VINIFICAZIONE

Macerazione a bassa
temperatura previa diraspatura

dell’uva e fermentazione
alcolica termocontrollata in

serbatoi d’acciaio.
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VITIGNO 

Passerina

TIPOLOGIA AGRICOLA
 

Biologica

VENDEMMIA 

Fine settembre

CLASSIFICAZIONE
 

I.G.T.

TIPOLOGIA
 

Bianco

ALC./VOL. 

12,50%

AFFINAMENTO

Nessun affinamento.

Buona struttura ed acidità,
tipica di questo vitigno. La sua
freschezza, accompagnata da

note agrumate e floreali,  la
rendono ideale abbinata a

risotti,  crostacei e fritture di
pesce. Ottima persistenza.

Giallo paglierino con riflessi
ambrati.

Al naso intense note agrumate,
bergamotto, fiori bianchi della

macchia mediterranea.
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA


	Passerina
	-Collefrisio-
	VINIFICAZIONE
	AFFINAMENTO
	Giallo paglierino con riflessi ambrati.

	DESCRIZIONE ORGANOLETTICA
	Al naso intense note agrumate, bergamotto, fiori bianchi della macchia mediterranea.
	Italia
	Abruzzo
	Frisia

	CLASSIFICAZIONE
	I.G.T.

	TIPOLOGIA
	ALC./VOL.
	12,50%

	VITIGNO
	TIPOLOGIA AGRICOLA
	VENDEMMIA
	Buona struttura ed acidità, tipica di questo vitigno. La sua freschezza, accompagnata da note agrumate e floreali, la rendono ideale abbinata a risotti, crostacei e fritture di pesce. Ottima persistenza.




