Semis
Bianco Terre di Chieti

Premium Wine

-Collefrisio-

VINIFICAZIONE

Le uve, dopo la pigiatura,
effettuano una macerazione a
bassa temperatura, per poi subire
una pressatura soffice. Il mosto
cosi ottenuto viene fermentato in
barriques.

AFFINAMENTO

12 mesi in barrique sulle fecce
fini.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Giallo paglierino con intensi
riflessi dorati.

Intense note di pesca gialla,
confettura di albicocca, miele e
vaniglia con un finale di crosta

di pane.

Italia
Abruzzo
Frisia

CLASSIFICAZIONE
I.G.T.

TIPOLOGIA

Bianco

ALC./VOL.
14%

VITIGNO

Trebbiano, Falanghina, Pecorino
TIPOLOGIA AGRICOLA
Biologica

VENDEMMIA

Prima decade di ottobre

Vino complesso, elegante, di
ottima struttura e grande
persistenza.
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