Semis
Montepulciano d'Abruzzo

Premium Wine

-Collefrisio-

Italia
Abruzzo
Frisia

VINIFICAZIONE
CLASSIFICAZIONE

D.O.C.

Lunga macerazione sulle bucce.

TIPOLOGIA

Rosso

ALC./VOL.
15%

AFFINAMENTO VITIGNO

Affinamento 24 mesi in barriques
e successivamente 12 mesi in
bottiglia.

Montepulciano d’Abruzzo

TIPOLOGIA AGRICOLA

Biologica

VENDEMMIA

Prima decade di novembre

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Morbido e vellutato in bocca,

Rosso granato scuro con grande struttura e persistenza.
riflessi bluastri.

Frutti di bosco, mora,
melograno, ciliegia marasca,
tartufo nero e note speziate di
pepe e chiodi di garofano.
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