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PROCESSO PRODUTTIVO

Affinato diversi mesi in
botti di rovere, si ottiene

dalla lavorazione di
materie prime

accuratamente
selezionate. L’aroma del

legno e le sottili  note
fruttate lo rendono un

prodotto sempre gradito.

Sapore giustamente
equilibrato tra il dolce

e l’agro.

Marrone scuro.

Profumo molto intenso ma
delicato.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

PACKAGING

50CL Bottle

CLASSIFICAZIONE
 

I.G.P.

TIPOLOGIA 

Aceto


