Premium Wine

VINIFICAZIONE

Vinificazione tradizionale,
macerazione di 4
settimane per favorire la
massima estrazione dei
polifenoli per garantire
longevita al vino.

AFFINAMENTO

Affinamento in rovere di
Slavonia per 24 mesi con
tonneaux francesi da 5 hl.

Colore rosso rubino
intenso.
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GEMMA

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Al naso offre un bouquet
complesso e raffinato, dove
spiccano note di frutti rossi

arricchite da sentori di spezie

e lievi note balsamiche.

Italia
Piemonte
Cuneo

CLASSIFICAZIONE
D.O.C.G.

TIPOLOGIA

Rosso

ALC./VOL.
14%

VITIGNO
Nebbiolo

TIPOLOGIA AGRICOLA

Convenzionale

Al palato si rivela elegante,
cONn un corpo pieno e una
struttura solida che gioca
con la persistenza gustativa,
molto accentuata.



