PWS

Premium Wine
eleclior

P

@ | P | P
il
VINIFICAZIONE

Fermentazione in acciaio inox a
temperatura controllata.

AFFINAMENTO

Maturazione in acciaio inox a
temperatura controllata.

Giallo con riflessi verdi.

Vermentino di Toscana
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA
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Un vino soddisfacente con
note di pesche, fiori, salvia e
rosmarino.
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Italia
Toscana
Pontedera
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CLASSIFICAZIONE
I.G.T.

TIPOLOGIA

Bianco

ALC./VOL.
12%

VITIGNO

100% Vermentino

TIPOLOGIA AGRICOLA

Convenzionale

VENDEMMIA

Tradizionale
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Sapidita e giusta acidita che
gli conferiscono una
freschezza irresistibile.



