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VINIFICAZIONE

Pressatura soffice delle uve e
vinificazione a bassa
temperatura. Il mosto
chiarificato viene fatto

fermentare lentamente in
serbatoi di acciaio inox
termoregolati, per preservare la
freschezza e la tensione del
vitigno.
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Terres de Calcaire
AFFINAMENTO = :

L’affinamento avviene in =
parte in vasche di acciaio \ m
e in parte in botte. Goano VINTEREERRR:
POUILLY-FUISSE

JTHORIN

GEFLIS 1843

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA
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Giallo dorato pallido, con
riflessi verdolini.
Bouquet intenso con aromi
di fiori bianchi e agrumi,
accompagnati da note di
pane imburrato.
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Borgogna
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CLASSIFICAZIONE
A.O.C.

TIPOLOGIA

Bianco

ALC./VOL.
13%

VITIGNO
Chardonnay

TIPOLOGIA AGRICOLA

Convenzionale

v

Un vino setoso, ricco e dalla

splendida freschezza.
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