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VINIFICAZIONE

Dopo la pressatura, il mosto
viene lasciato decantare per 24
ore. La fermentazione alcolica e

la successiva fermentazione

malolattica si svolgono
interamente in serbatoi di
acciaio inox a temperatura
controllata (sempre inferiore ai
22°C).
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AFFINAMENTO

Affinamento in acciaio.
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Giallo paglierino molto
chiaro, talvolta con
riflessi verdolini.

Saint-Véran
Terres de Calcaire

-J. Thorin-

Terres de Calcaire
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GRAND VIN DE BOURGOGNE

SAINT-VERAN

APPLLLATION D'ORIGING CONTROLED
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J.THORIN

DEPUIS 1843

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA
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Note di miele, pasta di
mandorle e pietra focaia.
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France
Borgogna
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CLASSIFICAZIONE
A.O.C.

TIPOLOGIA

Bianco

ALC./VOL.
13%

VITIGNO
Chardonnay

TIPOLOGIA AGRICOLA

Convenzionale

VENDEMMIA

Manuale
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L'attacco in bocca €& dritto e
vivace. Un vino ideale per i
momenti di festa.
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