
VINIFICAZIONE

 In tini in acciaio a temperatura
controllata 26° – 28° C.

LAOURY BOLGHERI ROSSO

SUPERIORE 

-La Sorgiva-

LAOURY BOLGHERI ROSSO

SUPERIORE 

-La Sorgiva-

VITIGNO 

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

TIPOLOGIA AGRICOLA
 

Convenzionale

VENDEMMIA 

Manuale, in cassetta

CLASSIFICAZIONE
 

D.O.C.

TIPOLOGIA
 

Vino Rosso

ALC./VOL. 

14%

AFFINAMENTO

In barriques per almeno 14 mesi e
poi in bottiglia.

 Il  sorso è diretto,
vibrante e verticale,

tannini giovani e dolci,
equilibrato, lunga

persistenza,
piacevolmente morbido e
buona sapidità. Stupisce

per eleganza con un
sorso che invita la beva.

Rosso rubino luminoso con
riflessi granati.

Elegante e complesso. Un naso che va dai
piccoli frutti rossi selvatici, visciola, amarena,

lampone, cranberry, ribes, mora di gelso, ai
sentori di sottobosco, humus, lentisco, erbe

aromatiche, un tocco di resina, per poi sfumare
su note speziato dolce come cacao e liquirizia.

Italia
Toscana

Castagneto Carducci 

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA


