Premium Wine

VINIFICAZIONE

Fermentazione unica in
autoclave seguendo il metodo
Martinotti.

AFFINAMENTO

Fermentazione a basse
temperature per garantire un
perlage fine e persistente.

Di colore giallo paglierino
tenue con un perlage fine e
persistente.
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Rivela un bouquet dai profumi
di mela Renetta cui si

accompagnano sentori di fiori di

acacia.

Italia
Veneto
Vincenza

CLASSIFICAZIONE
D.O.C.G.

TIPOLOGIA

Spumante

ALC./VOL.
11,5%

VITIGNO
100% Glera

TIPOLOGIA AGRICOLA

Doppio capovolto e Guyot

VENDEMMIA

Manuale

Al palato ha un sapore fresco e
asciutto.



