Premium Wine

VINIFICAZIONE

Il Merlot domina con la sua
generosita fruttata e
rotondita in bocca, mentre
il Cabernet Sauvignon
conferisce struttura,
freschezza e una leggera
nota speziata. Insieme
danno vita a un vino
equilibrato, accessibile e
ben rappresentativo dello
stile bordolese.

AFFINAMENTO

Dopo la fermentazione, il vino
matura per 6 mesi, un
affinamento mirato a

preservare l'intensita del
frutto e a rendere i tannini piu

morbidi e setosi. Il breve

periodo di affinamento
permette al vino di sviluppare
complessita aromatica senza
perdere la sua freschezza e
immediatezza.

Alla vista si presenta con
un colore rosso rubino
brillante.

Bordeaux Rouge
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BORDEAUX

opUIT DE FREANCE

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Al naso & molto espressivo, con una

vera esplosione di frutti rossi maturi -

come ciliegia e lampone - arricchiti da
piacevoli sentori di menta e liquirizia,
che donano freschezza e profondita.

France
Bordeaux
Bordeaux

CLASSIFICAZIONE
AOC Bordeaux

(Appellation d'Origine Controélée)

TIPOLOGIA
Vino Rosso

ALC./VOL.
14%

VITIGNO

60% Merlot, 40% Cabernet
Sauvignon

TIPOLOGIA AGRICOLA

Convenzionale

VENDEMMIA

Manuale

In bocca il vino € ben
bilanciato, con tannini
morbidi che sostengono una
struttura agile ma saporita. Il
finale € lungo, giocato su
note fruttate persistenti che
lasciano una sensazione
fresca e armoniosa.



